
 
 

Thai-Restaurant 
 

 
 

                            
 
 

Thailändische Spezialitäten 
 

Öffnungszeiten: 

Montag – Freitag  

11h – 14h u. 18h – 23h 

Samstag und Feiertag  

 18h – 23h 

Küche bis 22h 

Sonntag - Ruhetag 

Alle Speisen auch zum Mitnehmen 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Hernalser Gürtel 45 
 

1170 Wien 
 

Tel./Fax +43 (1) 405 77 52 
 

www.topthai.at

http://www.topthai.at/


 

Alkoholfrei 

 

 
  Euro   Euro 

 

Apfelsaft naturtrüb 0,25l 2,10  Frucade 0,35Fl. 2,20 

 

Apfelsaft 0,25l 1,80  Orangensaft 0,25l 1,80 

 

Apfelsaft gespritzt 0,25l 1,60  Orangensaft gespritzt 0,25l 1,60 

 

Coca Cola 0,33Fl. 2,10  Almdudler 0,35Fl. 2,10 

 

Coca Cola light 0,33Fl. 2,10  Soda 0,25l 1,30 

 

Eistee 0,33Fl. 2,00  Soda Zitrone 0,25l 1,60 

Zitrone od. Pfirsich 

 

Kracherl (Himbeer) 0,35Fl. 2,20  RedBull 0,25l 3,50 

 

Gasteiner prickelnd 0,33Fl. 2,00  Cha-Jen (Thai-Eistee) 0,25l 2,40 

 

Vöslauer  0,33Fl. 2,00  Cafe Yen (Thai-Eiskaffee) 0,25l 2,40  

prickelnd, mild, still 

 

Pago  0,2Fl.  

Marille, Mango, Johannisbeere 2,20 

 

Ananas, Lyche, Kokos  2,30 

 

Pago  gespritzt  1,90 

 

Jugendgetränke 

 

Apfelsaft gespritzt 0,5l 3,10  Orangensaft gespritzt 0,5l 3,10 

 
 

Wein 

 

Weisswein Rotwein 

 

Grüner Veltliner 1/8 1,80  Blaufränkisch 1/8 1,80 

 

Weiß gespritzt 1/4 2,50 Rot gespritzt 1/4 2,50 

 

 

Weinviertel DAC 1/8 3,20 Zweigelt 1/8 3,20 

  

Muskat Ottonell 1/8 3,20 Blaufränkisch „Exclusiv“ 1/8 3,20 

  

Schilcher Kabinett 1/8 3,20 

 

Weinviertel DAC 0,7Fl. 18,00 Zweigelt 0,7Fl. 18,00 

  

Muskat Ottonell 0,7Fl. 18,00 Blaufränkisch „Exclusiv“ 0,7Fl 18,00 

  

Schilcher Kabinett 0,7Fl. 18,00 



 

 

Bier 

 

 
  Euro   Euro 

 

Stiegl vom Fass 0,3l 2,50 Heinecken Premium 0,33l. 2,90 

 0,5l 3,10   
 

Hirter vom Fass 0,3l 2,50  Edelweiß-Weizenbier 0,5Fl. 3,30 

 0,5l 3,10 

 

Stiegl Gaudi-Radler Zitr. 0,5Fl. 3,10 Chang (thail. Bier) 0,33Fl 2,90 

 

  

Clausthaler Alkoholfrei 0,5Fl. 2,90 Singha (thail. Bier) 0,33Fl 2,90 

 

 

 

Schnaps 

 

 

Lao Khao (thail. Schnaps)  2cl 2,90 Wodka 2cl 2,50 

 

 

Marille 2cl 2,50 Barcadi 2cl 2,50 

 

 

Obstler 2cl 2,50 Campari 2cl 2,50 

 

 

Williams Birne 2cl 2,50 Weinbrand 2cl 2,80 

    

   Jägermeister 2cl 2,80 

 

 

Whiskey 

 

 

Jack Daniels 2cl 2,90 Sang Thip 2cl 2,90 

 

 

   Mekhong (thail. Whiskey) 2cl 2,90 

 
 

Sekt 

 

 

Hochriegel trocken 0,7Fl 19,00 Prosecco 0,2l 4,00 

 

 

Henkel trocken 0,7Fl. 19,00  



 

 

Kaffee 
                                                                                                                       

 

    

                                      Euro 

 
Kleiner Brauner   1,80 

 

Kleiner Espresso   1,80 

 

Großer Brauner   2,90 

 

Großer Espresso   2,90 

 

Verlängerter   2,20 

 

Melange   2,40 

 

Cappuccino   2,60 

 

Latte Macchiato   2,90 

 

 

 

Tee 

 

 

Grüner Tee  Beijing Sencha  2,60 

 

Weißer Tee Jasmineblüte  2,60 

 

Assam Gfop (Schwarztee)  2,60 

 

Passionsfrucht   2,60 

 

Rooibos Orangenblüte  2,60 

 

Pfefferminze   2,60 

 

Extra Zitrone oder Milch  0,30 

 

 

MILCH 

 

heiße/kalte Milch 0,25l   1,10 

 

 

 

 



 

 

Von Montag bis Freitag 

 7 verschiedene Thai-Menüs 

11h – 14h 

 
 

1. 
 

Nüa Pad Prik   € 5,90 

Scharfes Rindfleisch mit Gemüse +Reis 

Spicy beef with vegetables and Rice 
 

----------------------------------------- 
 

2. 
 

Guay Teauw Pad Si-iuw Gai   € 5,50 

Gebratene Reisnudeln mit Huhn und Broccoli 

Fried Rice-noodles with chicken and Broccoli 
 

------------------------------------------ 
 

3. 
 

Kao Pad Moo   € 5,50 

Gebratener Reis mit Schweinefleisch und Ei 
 

Fried Rice with pork and Egg 
 

------------------------------------------- 
 

4. 
 

Moo Pad Pak   € 5,50 

Gebratenes Schweinefleisch mit Gemüse + Reis 

Fried Pork with vegetables and Rice 
 

-------------------------------------------- 
 

5. 
 

Moo Pad Priaw-Whan    € 5,50 

Schweinefleisch, süß-sauer + Reis 

Pork, sweet-sour and Rice 

-------------------------------------------- 
 

6. 
 

Tao Hu Pad Graprauw   € 5,90 

Gebratener Tofu mit Chili und Basilikum 

Fried Tofu with Chili and Basil 
-------------------------------------------- 

 

7. 
 

Gaeng Phed Gai    € 5,90 

Hühnerfilet in Kokosnussmilch mit rotem Curry 

Chicken-Filet in Coconutmilk with Red Curry 

 



 

Vorspeisen 
 

Euro 

 

1.  Tord-Man-Pla   -   ทอดมนัปลา     5,90 

Gebackene Fischlaibchen mit rotem Curry  u. Thai-Gurkensalat 

Fried Fish with red Curry and Thai-cucumberssalat  
 

2. Tord-Man-Gai   -   ทอดมนัไก ่   5,00 

Gebackene Hühnerlaibchen mit rotem Curry  u. Thai-Gurkensalat 

Fried chicken with red Curry and Thai-cucumberssalat  
 

3. Poh-Pia-Tord   -   ปอเป๊ียะทอด 4,00 

Frühlingsrollen mit Schweinefleisch und Gemüse  

Spring Rolls with pork and vegetable 
 

4. Poh-Pia-Tord   -   ปอเป๊ียะไสผ้กั   4,00 

Frühlingsrollen mit Gemüse 

Spring Rolls with vegetable 
 

5. Poh-Pia-Tord   -   ปอเป๊ียะกุง้  5,00 

Frühlingsrollen mit Shrimps 

Spring Rolls with Shrimps 
 

6. Som Tam -Thai -  สม้ต ามะละกอ    8,90 

Papaya – Salat 

Papaya - salad 
 

7. Papaya – Salat - Som Tam –Buh Pla -  สม้ต าป-ูปลารา้    10,50 

Papaya – Salat 

Papaya - salad 
 

8. Som Tam - Karrot – สม้ต าแครอท    6,50 

Karottensalat 

carrot - salad 
 

9. Salabao  6,50 

thailändische Germknödel gefüllt mit Schweinefleisch 
 

10. Gebratener Tofu mit Nusssauce-  เตา้หูท้อด 4,50 

 

 

Suppen 
 

  klein groß 

31. Tom yam Gung   -   ตม้ย ากุง้       2,90 4,90  

Scharf-würzige Garnelen-Suppe 

Spicy-hot Shrimps-Soup 
 

32. Bo-Tage   -   โป๊ะแตก   2,90 4,90 

Scharf-würzige Meeresfrüchte Suppe 

Spicy–hot Seafood - Soup 
 

33. Tom-Kha-Gung   -   ตม้ขา่กุง้    2,90 4,90 

Garnelen-Suppe mit Galgant und Kokosnussmilch 

Shrimps-Soup with Galangal and coconut milk 
 

34. Tom-Kha-Gai   -   ตม้ข่า้ไก ่  2,50 4,50 

Hühner-Suppe mit Galgant und Kokosnussmilch 

Chicken-Soup with Galangal and coconut milk 
 

35. Gaeng Jüd Wun-Sen   -  แกงจดืวุน้เสน้  2,20 3,90 

Glasnudelsuppe mit Fleischbällchen u. Gemüse 

Glasnoodlesoup with meatballs and vegetables 
 

36. Giew Nam   -   เกีย๊วน า้  2,20 3,90 
Suppe mit gefüllten Teigtaschen 

Won Ton Soup 



 

 

 

Hühnerfleisch - Chicken – Gai 

 

 

 Euro 

 

51. Piek Gai Yadsai Tord   -   ปีกไกย่ดัไสท้อด 9,50 

Gefüllte Hühnerflügerl 

Stuffed Chicken-wings  

 

52. Piek Gai Tord   -   ปีกไกท่อด 8,90 

Gebratene Hühnerflügerl mit Knusprigen Knoblauch 

Fried Chickenwings with Crispy Garlic - Topping 

 

53. Gai-Pad Meb – Ma - Muang Himmapan - ไกผ่ดัเมล็ดมะมว่งหมิพานต ์ 8,90 

Gebratenes Hühnerfilet mit Cashewnüssen 

Fried Chicken-Filet with Cashewnuts 

 

54. Gai-Pad Priaw Whan   -  ไกผ่ดัเปรีย้วหวาน 8,90 

Hühnerfilet, süß-sauer 

Chicken-Filet, sweet-sour 

 

55. Gai Pad Prik Graprauw   -   ไกผ่ดัพรกิใบกะเพรา    9,50 

Gebratenes Hühnerfilet mit Chili und Basilikum 

Fried Chickenpieces with Chili and Basil 

 

56. Gaeng Phed Gai   -   แกงเผ็ดไก ่   9,50 

Hühnerfilet in Kokosnussmilch mit rotem Cur 

Chicken-Filet in Coconutmilk with Red Curry 

 

57. Gaeng Kiaw Whan Gai   -   แกงเขยีวหวานไก ่   9,50 

Hühnerfilet in Kokosnussmilch mit grünem Curry 

Chicken-Filet in Coconutmilk with green Curry 

 

58. Pa Naeng Gai   -   พะแนงไก ่    9,50 

Hühnerfilet in Kokosnussmilch, süßlich, mit rotem Curry 

Chicken-Filet in Coconutmilk,slightly sweet, with red Curry 

 

59. Gaeng Gari Gai   -   แกงกะหรีไ่ก ่    9,50 

Hühnerfilet in Kokosnussmilch mit gelben Curry und Kartoffeln 

Chicken-Filet in Coconutmilk with yellow Curry and Potatoes 

 

60. Sate-Gai    -   สะเตะ๊ไก ่ 9,50 

Würzige Hühnerbrustfilet-Spieße mit Erdnusssauce, Thai-

Gurkensalat  

Spicy chicken breasts on skewer with peanutsauce, 

cucumbersalat (Thaistyle)  

 

61. Larb Gai   -   ลาบไก ่   9,50  

Faschiertes Hühnerfleisch mit frischen Kräutern 

Chopped Chicken with fresh Herbs 



 

 

 

Schweinefleisch - Pork - Moo  

 

 

 

Euro 

 

76. Moo Pad Prik Graprauw   -   หมูผดัใบกะเพรๅ    9,50 
Gebratenes Schweinefleisch mit Chili und Basilikum 

Fried pork with Chili and basil  

 

77. Pa Naeng – Moo   -   พะแนงหมู     9,50 

Schweinefleisch in Kokosmilch mit rotem Curry  

Pork in Coconutmilk with red Curry 

 

78. Moo Pod Priaw-Whan   -   หมผูดัเปรีย้วหวๅน  8,90 

Schweinefleisch, süß-sauer 

Pork, sweet-sour 

 

79. Gaeng Kiaw Whan Moo   -   แกงเขยีวหวๅนหม ู   9,50 

Schweinefleisch in Kokosmilch mit grünem Curry 

Pork in Coconutmilk in green Curry 

 

80. Moo Pad Pak   -   หมผูดัผกัรวมมติร 8,90 

Gebratenes Schweinefleisch mit Gemüse 

Fried Pork with vegetable 

 

81. Moo Tord Gratiam Prik Thai   -   หมทูอดกระเทยีมพรกิไทย  8,90 

Gebratenes Schweinefleisch mit Knoblauch und Pfeffer 

Fried Pork with Garlic and Pepper 

 

82. Larb Moo   -   ลาบหม ู   9,50 

Schweinefleisch faschiert - scharf, mit frischen Kräutern  

Spicy ground pork with fresh Herbs 

 

83. Moo Nam Tok   -   หมนู า้ตก    9,50 

Gegrilltes vom Schwein-scharf gewürzt mit frischen Kräutern 

Spicy grilled Pork with fresh Herbs 

 

84. Jam Moo   -   ย าหม ู   9,50 

Thai-Schweinefleisch - Salat, scharf nach Wunsch 

Pork Salat – Thaistyle, spicy 



 

 

 

Rindfleisch - Beef - Nüa  

 
  

 

 

 Euro 

 

101. Nüa Pad Graprauw   -   เนือ้ผดัใบกะเพรา     9,90 

Rindfleisch faschiert mit Chili und Basilikum 

Fried beef with Chili and basil  

 

102. Nüa Pad Prik   -   เนือ้ผดัพรกิ    9,90 

Scharfes Rindfleisch mit Gemüse 

Spicy beef with vegetables 

 

103. Nüa Pad Nam Man Hoy   -   เนือ้ผดัน า้มนัหอย 9,90 

Gebratenes Rindfleisch mit Austern Sauce und Lauch 

Fried Beef with Oyster-Sauce and spring-onions 

 

104. Gaeng Phed Nüa   -   แกงเผ็ดเนือ้    9,90 

Rindfleisch in Kokosmilch mit Rotem Curry 

Beef in Coconutmilk with Red Curry 

 

105. Gaeng Kiaw Whan Nüa   -   แกงเขยีวหวานเนือ้    9,90 

Rindfleisch in Kokosmilch mit Grünem Curry 

Beef in Coconutmilk with green Curry 

 

106. Pa-Naeng Nüa   -   พะแนงเนือ้     9,90 

Rindfleisch in Kokosmilch, süßlich mit Rotem Curry 

Beef in Coconutmilk slightly sweet with Red Curry 

 

107. Larb Nüa   -   ลาบเนือ้     9,90 

Rindfleisch faschiert - scharf, mit frischen Kräutern 

Spicy ground beef with fresh Herbs 

 

108. Nüa Nam Tok   -   น า้ตกเนือ้    9,90 

Gegrilltes vom rind-scharf gewürzt mit frischen Kräutern 

Spicy grilled beef with fresh Herbs 

 

109. Jam Nüa   -   ย าเนือ้     9,90 

Thai-Rindfleisch Salat, scharf nach Wunsch 

Beef Salat – Thaistyle, spicy 

 



 

 

Vegetarische Gerichte 

 

  

 Euro 

 

131. Tao Hu Pad Graprauw   -   เตา้หูผ้ดักะเพรา    8,90 

Gebratener Tofu mit Chili und Basilikum 

Fried Tofu with Chili and Basil 

 

132. Tao Hu Pad-Ma-Muang Himmapan  เตา้หูผ้ดัเมล็ดมะมว่งหมิพานต ์ 8,90 

Gebratener Tofu mit Cashewnüssen 

Fried Tofu with Cashewnuts 

 

133. Tao Hu Pad Priaw Whan   -   เตา้หูผ้ดัเปรีย้วหวาน 8,90 

Tofu, Süss-Sauer 

Tofu, Sweet-Sour 

 

134. Gaeng Phed Pak   -   แกงเผ็ดผกั    8,90 

Gemüse in Kokosnussmilch mit rotem Curry 

Vegetables with Coconutmilk with red Curry 

 

135. Gaeng Kiaw Whan Tao Hu   -   แกงเขยีวหวานเตา้หู ้   8,90 

Tofu in Kokosnussmilch mit grünem Curry 

Tofu with Coconutmilk with green Curry 

 

136. Gaeng Gari Pak   -   แกงกะหรีผ่กั     8,90 

Gemüse in Kokosnussmilch mit gelbem Curry und Kartoffel  

Vegetables with Coconutmilk with yellow Curry and Potatoes 

 

137.  Pa-Naeng Tao Hu   -   เตา้หูผ้ดัพะแนง     8,90 

Tofu in Kokosmilch, süßlich mit Rotem Curry 

Tofu in Coconutmilk slightly sweet with Red Curry 

 

138. Kao Pad Pak - ขา้วผดัผกั 8,00 

Gebratener Reis mit Gemüse und Ei 

Fried Rice with Vegetables and Egg 

 

139. Pad Pak ruam Mitt - ผดัผกัรวมมติร 8,00 

Gebratenes Gemüse 

Fried Vegetables 
 

140. Rad Naah Ruam Mitt  - ราดหนา้รวมมติร 8,50 

Gebratene Nudeln mit Gemüse in dicker Suppe 

Fried Noodles with vegetables in Soup 

 

141. Guay Theauw Pad Thai - กว๋ยเตีย๋วผดัไทย 9,00 

Süßlich gebratene Reisnudeln mit Tofu und Sojasprossen 

Fried Rice-noodles sweet, with Tofu and Bean-sproutz 

 

142. Guay Theauw Pad Si – Iuw Pak - กว๋ยเตีย๋วผดัซอี ิว๊ผกั 9,00 

gebratene Reisnudeln mit Gemüse 

Fried Rice-noodles, with vegetable 



 

 

Nudelgerichte - Noodles - Guay Theauw 

 

 

Euro 

 

166.  Guay Theauw Pad Thai Gung  -  กว๋ยเตีย๋วผดัไทยกุง้ 10,90 

Süßliche, gebratene Reisnudeln, pikant mit Garnelen und 

Sojasprossen 

Fried Rice-noodles sweet -spicy, with Shrimps and Bean-sproutz 

 
167. Guay Theauw Pad Thai Moo  -  กว๋ยเตีย๋วผดัไทยหมู 9,50 

Süßliche, gebratene Reisnudeln, pikant mit Schweinefleisch und 

Sojasprossen 

Fried Rice-noodles sweet - spicy, with pork and Bean-sproutz 

 
168. Guay Theauw Pad Thai Gai  -  กว๋ยเตีย๋วผดัไทยไก ่   9,50 

Süßliche, gebratene Reisnudeln, pikant mit Hühnerfleisch und 

Sojasprossen 

Fried Rice-noodles sweet, with chicken and Bean-sproutz 

 
169. Guay Teauw Pad Si - iuw Moo  -  กว๋ยเตีย๋วผดัซอี ิว๊หมู  9,50 

Gebratene Reisnudeln mit Schwein und Broccoli 

Fried Rice-noodles with Pork and Broccoli 

 
170. Guay Teauw Pad Si - iuw Gai  -  กว๋ยเตีย๋วผดัซอี ิว๊ไก ่ 9,50 

Gebratene Reisnudeln mit Huhn und Broccoli 

Fried Rice-noodles with chicken and Broccoli 

 
171. Guay-Teauw Nüa  -  กว๋ยเตีย๋วเนือ้ 9,50 

Rindsuppe mit Reisnudeln, Rindfleisch, Rindsbällchen und 

Sojasprossen 

Soup with Rice-noodles and beef, meatballs and Bean-sproutz 

 
172. Guay-Teauw Moo  -  กว๋ยเตีย๋วหมู 9,50 

Schweinssuppe mit Reisnudeln, Schweinefleisch, 

Schweinsbällchen und Sojasprossen 

Soup with Rice-noodles and pork, porkballs and Bean-sproutz 

 
173. Rad Naah Moo  -  ราดหนา้หมู 9,50 

Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch und Gemüse in dicker Suppe 

Fried Noodles with Pork and Vegetables in Soup 

 
174. Rad Naah Talae  -  ราดหนา้ทะเล 10,90 

Gebratene Nudeln mit Meeresfrüchten und Gemüse in dicker Suppe 

Fried Noodles with Seafood and Vegetables in Soup 

 

175. Yam Wunsen  Moo Sap  -  ย าวุน้เสน้    9,50 

 Glasnudelsalat mit fasch.Schweinefl     

 Glasnoodlessalat with pork - Thaistyle, Spicy 

 

 



 

Reisgerichte - Fried Rice - Kao pad 
 

 Euro 

 

191. Kao Pad Gung   -   ขา้วผดักุง้ 10,90 

Gebratener Reis mit Garnelen und Ei 

Fried Rice with Shrimps and Egg 

 

192. Kao Pad Talae   -   ขา้วผดัทะเล 10,90 

Gebratener Reis mit Meeresfrüchten 

Fried Rice with Seafood 

 

193. Kao Pad Moo   -   ขา้วผดัหม ู 8,90 

Gebratener Reis mit Schweinefleisch und Ei 

Fried Rice with pork and Egg 

 

194. Kao Pad Gai   -   ขา้วผดัไก ่ 8,90 

Gebratener Reis mit Hühnerfleisch und Ei 

Fried Rice with chicken and Egg 

 

 

Entenfleisch - Duck – Ped 
 

 

206. Ped Thod Glob   -   เป็ดทอดกรอบ  12,50 

Knusprige Entenstücke mit Gemüse 

Crisp - Fried Duck with Vegetable 

 

207. Ped Pad Priaw Whan   -   เป็ดผดัเปรีย้วหวาน  12,50 

Knusprige Ente in Süß-saurer Sauce und Gemüse 

Crisp – Fried Duck, sweet–sour and Vegetables 

 

208. Gaeng Phed Ped Yang   -   แกงเผ็ดเป็ดยา่ง     12,50 

Entenstücke in Kokosnussmilch mit rotem Curry, Ananas und 

Lychee 

Duck, cooked in Coconutmilk, with red curry, Pineapples and 

Lychee 

 

Fisch - Fish – Pla 
 

 

220. Pla Thod Pad Prik – Thai   -   ปลาทอดราดพรกิสด    17,90 

Tilapia gebraten mit Chili-Sauce übergossen und Basilikum 

Fried Pomfrat, topped with Basil and Chili – Sauce 

 

221. Pla Thod Gratiam Prik – Thai   -   ปลาทอดกระเทยีมพรกิไทย  17,90 

Gebratener , marinierter Tilapia mit knusprigem Knoblauch 

Fried Pomfrat with crispy fried Garlic 

 

222. Pla – Forelle Pad Prik   -   ปลาเทรา้ราดพรกิ    12,90 

Knusprig gebratene Forelle mit Chili-Sauce übergossen und 

Basilikum 

Crisp fried Trout, topped with Basil and Chili – Sauce 

 

223. Chu Chee Pla Forelle   -   ฉู่ฉีป่ลาเทรา้     12,90 

Forelle in rotem Curry mit Kokosnussmilch und Basilikum 

Trout in red Curry with coconutmilk and Basil 
 

224.  Pangasiusfilet mit Kräuterbutter 9,50 



 

 

Meeresfrüchte - Seafood – Talae 

 

 Euro 

 

236. Gung Pad Prik   -   กุง้ผดัพรกิใบกะเพรา     14,50 

Gebratene Garnelen mit Chili und Basilikum 

Fried Prawns with Chili and Basil 

 

237. Chu Chee Gung   -   ฉูฉ่ีกุ่ง้    14,50 

Garnelen in rotem Curry Kokosnussmilch mit Basilikum 

Prawns in red Curry coconutmilk with Basil 

 

238. Gaeng Kiaw Whan Gung   -   แกงเขยีวหวานกุง้    14,50 
Garnelen in Kokosnussmilch mit grünem Curry 

Prawns in Coconutmilk with green Curry 

 

239. Gung Thod Gratiam Prik-Thai   -   กุง้ทอดกระเทยีมพรกิไทย 14,50 

Gebratene Garnelen mit Knoblauch und Pfeffer 

Fried Prawns with Garlic and Pepper 

 

240.  Garnelen mit Kräuterbutter 14,50 

Prawns with Herbbutter 

 

241. Pad Prik Talae   -   ผดัพรกิทะเล    14,50 

Gebratene Meeresfrüchte mit Chili und Basilikum 

Fried Seafood with Chili and Basil 

 

242. Gung Ob Wun Sen   -   กุง้อบวุน้เสน้ 14,50 

Riesengarnelen über gebratene Glasnudeln mit Speck und 

Krautblätter 

King Prawns over fried Glassnoodles with Bacon and Labbage 

 

243. Hoi-Meng Phu Pad Graprauw   -   หอยแมลงภูผ่ดัใบกะเพรา    12,50 
Muscheln Mit Chili und Basilikum 

Mussels with Chili and Basil 

 

244. Pla-Mük Pad Graprauw   -   ปลาหมกึผดัใบกะเพรา    12,50 
Tintenfisch Mit Chili und Basilikum 

Squid with Chili and Basil 

 

245. Hoi Thod   -   หอยทอด 12,50 
Miesmuscheln in Teig gebacken mit Sojasprossen 

Mussels in Batter with Beansprouts 

 

246. Yam Talae Wun-Sen – ย าทะเลวุน้เสน้     14,50 
Meeresfrüchte – Salat  mit Glasnudeln 

Seafood-Salat – with Glasnoodles,Thaistyle, Spicy 

 

247. Yam Pla - Mük -  ย าปลาหมกึ     12,50 
Tintenfisch - Salat 

Squid-Salat – Thaistyle, Spicy 



 

 

 

Beilagen 

 

 

Euro 

 
Reis  1,80 

 

Gebratener Reis mit Ei 3,90 

 

Grüner Salat 1,80 

 

Gemischter Salat 1,80 

 

Thai Gurkensalat 2,20 

  

 

 
Nachspeisen 

 

 

 

 

TOP-THAI Eis (Klebereis mit Kokos-Eis u. Nüssen) 4,50 

 

Palatschinken mit Kokos-Eis Kokossauce 4,50 

 

Klebereis mit Mango 5,50 

 

Banane in Kokosmilch 4,50 

 

Lychee in Sirup 3,00 

 

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster 4,50 

 

Palatschinken mit Marmelade 3,50 

 

Tagesmehlspeisen (Vitrine) 2,70 



 

 


